SUGGESTIONS

-Sprite, Fanta 3.00

-Schweppes Tonic ou Agrumes 3.80

-Apéritif Maison : crémant a la Fleur de Sureau 5.30

-Cocktail Biere Blanche : Apérol, jus citron, sirop de pamplemousse et biére blanche 5.00

A PARTAGER A L’APERO
o Escargots au beurre ail et persil « fait maison» les6- 6.90 les12- 12.90
e Tarte flambée traditionnelle, créme, oignon et lardon  8.70

SELECTION VIN

San Pieru, Vin Rosé Corse 2022
Verre:3.90 25CL:7.50 50CL:14.10 La Bouteille:21.10

Cotes du Rhone AOC « Enfant Terrible »
Verre:3.80 25CL:7.20 50CL:14.00 LaBouteille:19.60

Famille PERRIN, C6tes du Rhone Réserve : fruité et charnu, avec des beaux tanins,
c’est le grand vin du quotidien.
Grenache 40%, Mourvedre 40%, Syrah 20%

- Magnum, 1,5L : 39.80

- Jeroboam 3L:79.60

PI1ZZA de I’Eté : sauce tomate, mozzarella, roquette, viande des Grisons, parmesan,
tomate cerise, creme de balsamique 15.50

TARTE FLAMBEE Pesto : créme, oignon, roquette, tomate cerise, parmesan et pesto
12.00

SALADE Pacifique : salade mélée, saumon, mayonnaise au citron ... 15.00

Sorbet PCH’T : 1 boule de sorbet au choix (citron, fraise, framboise, poire ou quetsche)
arrosé de Crémant d’Alsace 4.90

L’équipe de la Flam’s Gourmandes vous souhaite un excellent appétit
Sabrina, Poerani, Cyril, Céline



